CHEZ JOSEPH

NOTRE MENU

BRASSERIE - RESTAURANT




NOS APERITIFS ET ALCOOLS

Martini blanc, rouge ......................... 6.00 €
Porto blanc,rouge.. ...................... ... 6.00 €
Pineau de Charentes... ..................... ... 6.00 €
Cynmar............. 6.00 €
Campari ... 6.00 €
Ricard .. .............. ... 6.00 €
Pisang (avec ousansalcool) ... 6.00 €
Pisangorange ... .............. ... ... . ... 750 €
Picon................. 6.00 €
Piconvinblanc........................... ... 750 €
Piconbiére .. .......... ... ... 6.50 €
Cidre Ruwet .. ... ............................. 6.00 €
Batida................................ 6.00 €
Amaretto ... ... 7.00 €
VecchiaRomagna .............................. 7.00 €
Averna...............oo 7.00 €
Bacardi.. ... 7.00 €
Bacardi Cocaouorange ......................... 9.00 €
Chartreuse verte ...................... ... ... 8.50 €
Cointreau..................... ... .. 7.00 €
Vodka rouge ou blanche ............... ... . ... 7.00 €
Vodkaorange................................... 9.00 €
Vodka rouge ou blanche red bull ............... 10.00 €
J&B. 7.00€
J&Bcoca. ... ... 9.00 €

Jack Daniel's.................... ... 8.00 €
Tequila......................... 700€
Cognac ... 8.00 €
Calavados ...................................... 8.00 €
Grand Marnier ... 8.00 €
Bailey's.................. 700€
Grappa................. 700€
Sambuca ... ... 7.00€
Mandarine Napoléon............................. 700€
Eaudevillée ............... ... 7.00 €
Limoncello ..................................... 7.00€
Ice Moonkey. .. ... 5.00€
Beurre salé ou cappuccino

Coupe de Prosecco.............................. 6.00 €
Kir royal Prosecco.............................. 6.50€
Bouteille de Prosecco.......................... 35.00 €
Coupe de Champagne ........................... 8.00 €
Kir royal champagne ........................... 8.50€
Bouteille de champagne................... ... 55.00 €
Y2 bouteille de champagne ... .......... ... . 30.00 €

LES COCKTAILS

Spritz. ... 8.00 €
Mojito.. ........... ... ... 8.00 €
Rhum, sucre de canne et citron vert

Libre ... .. 8.00 €
Bacardi, coca, citron vert, sucre de canne
Margarita................... ... 8.50 €

Tequila, triple sec, jus de citron

Cinderella (sansalcool). .............. ... ... 6.50 €
Orange pressée, sirop de fraise, jus d’abricot

Allergie ?
Demandez notre carte contenant les allergénes

LES GINS TONIC

Gin sans alcool Copperhead. ..................... 8.00 €

+ Fever-Tree aux choix

Gin traditionnel .. ........... ... .. ... ... 8.50 €

+ Royal Bliss Tonic

Bobbys (NL) ... 9.50 €

+ Fever-Tree clémentine

Marula grenade(BE) ...................... ... . 10.50 €

+ Fever-Tree framboise-rhubarbe

Copperhead original (BE) ........................ 11.50 €

+ Fever-Tree méditerranéen

NOS JUS FRAIS PRESSES

Orange. ... 450 €
Citron................ 450 €
Pamplemousse ................................. 450€
Multifruits. ... 5.50 €
NOS JUS

Minute Maid Orange. ............................. 3.00€
Minute Maid Pommes........................ ... 3.00€
Minute Maid Pamplemousse ..................... 3.00€
Minute Maid Tomate .. ..................... ... . 3.00€
Minute Maid Ananas ............................ 3.00€
Minute Maid Pomme cerise ...................... 3.00€
Minute Maid MultiAce ....................... ... 3.00€
NOS SOFTS

Chaudfontaine 25cl............................. 250€
Plate ou Pétillante

Chaudfontaine 50 cl............................ 500€

Plate ou Pétillante

San Pellegrino 25¢cl....................... ... . 280€

Perrier........... ... 290€
Nature ou Citron

Coca ... 280€
CocaZero .......................o 280€
FantaOrange.................................... 280€
FantaCitron.................................. .. 2.80€
Sprite. .. 280€
Royal Bliss Tonic................................. 280€
Royal Bliss Agrum ............................... 280€
FuzeTea........................................ 280€
Fuze TeaPeach............................... ... 280€
FuzeTeaGreen.................................. 280€
Cecemel ... ... 3.00€
RedBull ... ... 370€
Finley Mojito.............................. ... 290€
Appletiser ... 390€
Fever-Tree clémentine .......................... 330€
Fever-Tree framboise-rhubarbe .......... ... .. 330€
Fever-Tree méditerranéen.. ............... ... 3.30€



BIERES AU FUT

Jupiler25¢cl. ... 270€
Jupiler33cl. ... 330€
Leffe Blonde 25¢l.......................... ... 3.60€
Leffe Blonde 33cl.......................... ... 400€
Saint Feuillien Blonde 25¢l ................ ... 3.70€
Saint Feuillien Blonde 33¢cl ................ ... 430 €
Triple Karmeliet 33 cl........................... 460 €
CTS33cl.. ... 400 €
Supplément grenadine, menthe, citron....... .. 050 €

NOS BIERES BOUTEILLES

Jupiler Pure Blonde ............................. 280€
HoegardenRosée.............................. .. 340€
HoegardenBlanche............................ .. 320€
LeffeBrune..... ... 430 €
LeffeRuby... ... 490 €
Tripple Westmalle............................... 450 €
Rodenbach ............................. 320€
Rodenbach Fruitage........................... .. 340€
Kriek Belle-Vue ................................. 390€
Kriek Extra.......................... 410€
Gueuze Belle-Vue................................ 390€

Gueuze Mort subite 37,5¢cl................. ... 780 €
Carlsberg....................................... 350€
Saint FeuillienBlonde ................ ... . . 480€
Saint Feuillien Grand Cru 33cl.............. . 550 €
Grisette Fruitsdesbois ......................... 450 €
Orval ... .. 540€
Duvel .. ... ... 490€
Liefmans Fruitesse ................ ... . ... .. 3.70€
ChimayBleue. ... ......................... ... 490€
ChimayBlanche ................................ 440€
ChimayRouge.................................. 4.60 €
Chimay Dorée .......................... ... 430€
Chimay Verte.............................. ... 530€
Rochefort8° ....... ... ... ... 490€
Super des FagnesBlonde ........................ 4.60 €
Bush Ambrée ... ... ... 550 €
Peche MelBush............. ... ... . ... .. 530€
Trolls ... ... 3.40€
Triple d’Anvers ... 4.60 €
CormetBIO................... ... 460 €
QuintineBio...... .. ... 490 €
Moinette 34 ... ... ... ... ... 8.20 €
Moinette B0 75CL .. ........ ... . ... ... 9.80 €
Saison Dupontio. ... ... 3.70€
Grisette Triple BIO Glutenfree. ................... .. 380€
Maredsous 6°Blonde . ..................... ... . 440€
Maredsous 8° ... ... ... ... ... ... 550 €
PaixDieu.... ... 570€
Chouffe .. ... ... ... ... 430€
Quintine Ambrée . ... 540€
Bel Chic Blonde 33cl........................... 420€
Bel chicRed33cl ........... ... ... .. ... 420 €
Tripple Karmeliet 33 cl......................... 500€
NOS BIERES BOUTEILLES
SANS ALCOOL
Jupiler0,0............................ 2.60€

Leffe00.......... ... ... 390€

NOS CAFES ROMBOUTS

Café Rombouts ............................ ... .. 270€
Café RomboutsBi0............................. . 3.00€
Espresso..... ... 250€
Décaféiné. ... 3.00€
Cappuccino (créme fraiche). ... 3.20€
Cappuccino Italian (mousse de fait) ................ 3.20€
Déca Cappuccino (creme fraiche) .................. 320€

NOS BOISSONS CHAUDES

Thé nature, citron, menthe, fruits des bois.. ... .. 3.00€
ThéBio.. ... 3.00€
Camomille... . ................................. 3.00€
Laitchaud.. .................................. 3.00€
Laitrusse. ... 3.00€

e o ©

Chocolatchaud. ............... ... ... ... ... ... 3.00€

Chocolat Viennois (creme fraiche) ... ... ... ... 3.20€

NOS COCKTAILS CHAUDS

Irish Coffee (whisky) . ............... ... ... .. 750€
Italian Coffee (amaretto)............ ... ... .. ... 750 €
French Coffee (Grand Marnier) ... ... ... .. .. 750 €
Bailey’s Coffee.................................. 750€
Amaretto lait............ ... ... ... 750 €

Allergie ?
Demandez notre carte contenant les allergénes




POUR DEBUTER OU
LES PETITES FAIMS...

Toast de Saumon fumé, crudités de saison ... .. 18.00 €

L’assiette de Jambon Italien ... .. ... ... ... .. 15.50 €

Roquette, parmesan et Melon

Carpaccio de Beeuf tranché minute............. 16.50 €
Huile d’olive, copeaux de Parmesan, Pignons de Pin,

Citron et Grissinis

6 Scampis a I'ail (1€ parpiece supp)......... ..., 15.50 €
6 Scampis créme ail (1 € par piece supp.). ... . 16.00 €
6 Scampis maison ... 17.50 €

Tomates, piment
2 Croquettes de fromage, crudités (+3.50 piece) .13.00 €

2 Croquettes de crevette, crudités (+4.50 piece) .14.00 €
Tomaté, piquant

RACONTE-MOI DES SALADES...

Salade péche au thon revisitée. ............ ... 15.50 €
(Eufs durs, capres, cornichons, oignons, vinaigre

Salade Capresse................................ 16.50 €
Roquettes, buffala, pesto, pignons de pin

Salade nigoise . ....... ... ... 16.50 €

(Eufs durs, tomates, artichaut, thon, concombre, anchois a I'huile,
olives noires, oignons, huile d’olive

Salade Veggie ............................... 16.50 €

(Eufs, rostis, billes de mozzarella, tomates, concombre,
oignons rouges

Salade de chévrechaud. . ............... ... ... 17.50 €

Salade, croatons, pommes, chévre, vinaigre balsamique, miel,
noix, rostis, lardons

Salade César ................................... 17.50 €
Salade, filet de poulet, parmesan, ceufs durs, croutons, rosti,
anchois, sauce César

Salade Océane............................. ... 18.50 €

Saumon fumé, scampis, calamars, échalotes, citron

PLATS CUISINES

Boulettes . ... ... ... ... ... ... . 16.50 €

Veau et beeuf, sauce tomate maison, frites et salade

Vol-au-vent maison................ ... ... .. ... 17.50 €

Poulet, champignons, cornichons

Tartare de Beeuf Irlandais haché minute. ... ... 1750 €

Préparé ou non préparé

Onglet de Beeuf Irlandais. ...................... 2050 €

Bleu ou saignant
Steak de Beeuf « alaBelge». ............. ... 2250€

Beurre de cuisson, salade, mayo

A partir de 8 personnes, 4 choix de plats différents limité pour
I'ensemble de la table

PATES FRAICHES
TAGLIATELLES, PENNES, SPAGHETTIS

Ail et Huile, tomates fraiches et Basilic.......... 1.00 €
Bolognaise .................................... 13.00 €
Viande hachée de beeuf et veau, sauce tomate, basilic
Arrabiato ... 14.00 €
Lardons, sauce tomate pimentée
Carbonara............................ ... 14.00 €
Lardons, oeufs, parmesan, créme
Pesto............... 14.00 €
Pesto vert, copeaux de parmesan
4Fromages......................... 16.00 €
Parmesan, gorgonzola, roquefort, taleggio
JambondeParme..................... ... 17.50 €

Parme, tomates, parmesan, roquette

Pates aux scampis tomates fraiche et ail.. ... .. 18.50 €

LES ESCALOPES DE VEAU

ACCOMPAGNEES DE PATES A LA
SAUCE TOMATE

Milanaise ... .................................. 18.00 €
LaParmigiana................................. 19.50 €
Aubergine, tomate, jambon de Parme, mozzarella gratinée
Ladoseph.. ... 19.50 €
Mozzarella, tomates, pesto

Gorgonzola ................................ 19.50 €

Tomates, pesto

NOS POISSONS FRAIS

Pavé de Saumon ... .. ... ... ... ... ... ... 2250 €

Sauce béarnaise et ses légumes chauds

Cabillaud meuniére, Iégumes chauds....... ... 2350 €
Brochette de Scampis grilles ................... 19.00 €
Sauce tartare et crudités

Trio de la mer (Saumon, Cabillaud, Scampis) .. ... ... 23.50 €
Cuit a la nage, pdt, légumes chauds

Nos moules ensaison.................. Voir suggestions
ACCOMPAGNEMENTS

DES PLATS CUISINES ET POISSONS

Panier de pains et beurre et au choix : frites, pates,
croquettes, PDT grenailles

SUPPLEMENTS

Frites, pates, croquettes, pates,PDT grenailles.. .3.50 €

Mayonnaise, Ketchup, Parmesan, Pain et beurre 1.00 €

Allergie ?
Demandez notre carte contenant les allergénes




-,
s

NOS GRILLADES
BCEUF IRLANDAIS

Filet pur de beeuf irlandais 250qr............... 28.00 €
Pavé de beeuf Angus a la belge 250 gr..... ... .. 2250€
Poélé, servi avec son beurre de cuisson, salade et frites

Entrecéte de beeuf irlandaise 300gr ... .. 2650 €
Tagliattade beeuf. ......................... ... 2750€

Roquette, copeaux de parmesan, vinaigre balsamique

Brochette de beeuf irlandais suspendue 250gr.. 24.50 €

AGNEAU NOUVELLE ZELANDE

Brochette d'agneau............................. 2250€
Filetd’'agneau ................................ 2250€
La tranche de gigot d'agneau . ........... ... .. 2350 €

VOLAILLE FERMIERE
Lefilet 2500r ... 15.50 €

La brochette suspendue avec poivrons ........ 16.50 €

LES SAUCES PREPAREES
100 7 MAISON 350¢€

Béarnaise, poivre vert créme, archiduc, roquefort,
choron, moutarde a I'ancienne, beurre maitre d’hétel

ACCOMPAGNEMENTS
GRILLADES

Panier de pains et beurre et au choix : frites, pates,
croquettes, PDT grenailles

SUPPLEMENT
Frites, pates, croquettes, pates, PDT grenailles .3.50 €
Salade.. ... ... 400€

Mayonnaise, ketchup, parmesan, pain et beurre ... 1.00 €

NOS HAMBURGERS 250 GR

DE VIANDE 100 7% BCEUF
SERVIS DANS LEUR PAIN ET FRITES

Hamburger .. ... 16.50 €

Tomate, cornichons, salade, sauce hamburger

Cheeseburger.................................. 17.50 €

Tomate, cornichons, salade, fromage, sauce hamburger

Baconburger ... ... 17.50 €

Tomate, cornichons, salade, bacon, sauce hamburger

Bacon-Cheeseburger............................ 18.50 €

Tomate, cornichons, salade, bacon, cheese, sauce hamburger

ItalianBurger..................... ... 18.50 €

Tomate, roquette, oignons rouges, copeaux de parmesan

BelgoBurger........................ 18.50 €

Tomate, cornichons, salade, fromage de Chimay, mayo

FishBurger.................................... 19.50 €
Poisson pané, sauce tartare, crudités
SUPPLEMENTS

Frites, pates, croquettes, PDT grenailles...... ... 350€

POUR NOS ENFANTS Jusquaioans

Jambon blanc réti, frites .................... . 8.00 €
Pates bolognaise ............................... 8.00 €
Pates Carbonara ou 4 fromages ............... .. 9.00 €

Boulette sauce tomate (Ipc).................... 10.00 €

A partir de 8 personnes, 4 choix de plats différents
limité pour I'ensemble de la table

Allergie ?
Demandez notre carte contenant les allergénes

NOS CROQUES, PANINIS ET
TOASTS

Croque végétarien, .......... ... .. 5.50€ (10€ en double)
Mozzarella et aubergine

Croque Monsieur ................. 6.50 € (12 € en double)
Croque Madame . ........... ... . 7.50 € (14 € en double)
CroqueBolo ..................... . 8.00 € (15¢ en double)
Croque Saumon (double)......................... 16.50 €
Saumon fumé, fromage aux fines herbes

Toast Cannibale (avec américain pur Beeuf). ... ... 15.50 €
Panini Végétarien .............................. 750€

Huile d'olive, aubergine, origan, tomate et mozzarella

PaniniNonmo.......... ... ... . ... . . . ... . ... ... 8.50 €

Huile d'olive, tomate, origan, jambon de Parme et mozzarella

Supplément de frites
avec les croques, toasts ou paninis.............. 350€

LES PETITS CREUX

Assiette de fromage . .......................... . 6.50€
Assiette d’'olives ... ... ... 6.00 €
Assiette de charcuteries. ... ... 750€
Assiette Mixte ... ... ... 11.50 €

Fromage, olives, charcuterie, servis avec pain et beurre

Assiette de frites + sauce au choix (mayo ou ketchup) 5.00 €




LES DESSERTS

Patisseries de notre artisan patissier............ 750€
(voir vitrine)

Moelleux chocolat noir, glace vanille.......... .. 8.00 €
Nougat glacé maison, salade de fruits de saison....8.00 €
Assiette gourmande ... 750 €

Assiette gourmande et soncafé ........... ... 9.00 €

LES CREPES MAISONS

Crépesausucre ................................ 8.00 €
Crépescassonade ............................... 8.00 €
CrépesNutella.................................. 8.50 €
CrépesMikado.............................. . ... 9.50 €

A partir de 8 personnes, 4 choix de plats différents limité pour
I'ensemble de la table

LES GLACES

Tboule. ... ... ... . 1.50 €

Vanille, chocolat, fraise, moka

Dame blanche ...... ... ... ... . ... ... 750 €

3 Boules vanille, sauce chocolat, chantilly

Dame noire ... 750 €
3 boules chocolat, sauce chocolat, chantilly

Brésilienne .. ... ... ... .. . 750 €

2 boules moka, 1 boule vanille, caramel, noisettes

Coupefraise.................................... 750€

2 boules fraises, 1 boule vanille, coulis de fraise, chantilly

MILKSHAKES

Vanille, chocolat, fraise, moka................ ... 550 €

Allergie ?
Demandez notre carte contenant les allergénes

NOTRE SELECTION
BLANC/ROSE/ROUGE
Leverre ... 350 €
Lequart .. ... 6.50 €
Ledemi ... 12.00 €

LES VINS BLANCS

BORDEAUX

Entre deuxmers .......... ... ... ... ... .. 26 €
Chateau de Fontenille

BOURGOGNE

Petit Chablis ......................... .. 36 €/24 € demi
Domaine Christophe & fils

LOIRE

Sancerre Les bellesvignes ........................ 50€
Domaine Fournier

ITALIE = SICILE
Pinot Grigio Riserva............................... 28€

Trentino

LES VINS ROSES

ROUSSILLON
Cotes Catalane, Rozy Bikini........................ 21€

Dom Brial

PROVENCE

Cotes de Provence, bleu de Minuit. ... ........ .. . .. 31€

Domaine de I'heure bleue

LES VINS ROUGES

LOIRE

Saint Nicolas de Bourgeuil ... .................... . 24€

Domaine Les Pins

BORDEAUX

Chateau Les Charmettes..... ... ... ... 25 €/16 € demi

Bordeaux supérieur |Vignobles JL Trocard

RHONE

Gigondas, Tour Sarrazine .......................... 52 €

Domaine Gilles Robin

ITALIE = SICILE

Sicilia, Nerod’Avola ............... ... ... . ... . 23 €

Feudo Arancio



NOS HORAIRES

Lundi 10h00 & 20h00
Mardi 10h00 & 20h00
Mercredi 10h00 & 20h00
Jeudi 10h00 & 20h00
Vendredi 10h00 & 21n00
Samedi 10h00 a 20h00
Dimanche Fermé

RETROUVEZ EGALEMENT NOTRE CARTE SUR:

www.brasseriegrandspres.be
Réservations: 065/84.31.88

BRASSERIES

P JSSEPH

Découvrez aussi nos autres restaurants-brasseries,

A
i 2 )
L'ESCALE 0
JOSEPH \E UAI JUSEP
Frameries Mons Ghlin
Galerie Bouveries Les Portes de Maisiéres Portes du Parc
065/46.52.88 065/56.59.09 065/36.42.51

GOBERT

NOTRE PARTENAIRE :

1L BARAPUB. BE |



